
 
 
 
 
 
 
 

       Nuestras tapas 
 

      Nuestras bravas    8€ 
      Croquetas de cocido   12€ 
      Croquetas de rabo de toro   12€ 
      Pimientos del padrón   8€ 
      Calamares a la andaluza   14€ 
      Puntillas rebozadas   14€ 
      Lingote de poi    18€ 
      Huevos rotos con jamón   16€ 
      Mejillones al vapor   12€ 
      Tabla de quesos    18€ 
      Buñuelos de bacalao   14€ 
      Jamón ibérico    20€ 
 

    Nuestras ensaladas 
 
      Ensalada cesar    14€ 
      Ensalada rulo de cabra   14€ 
      Carpácio de ternera   18€ 
 
      Pan de crital con tomate   3€ 
 
 
 
 

              
              BEBIDAS 
 
   REFRESCOS     2,20 
   CAÑA “AMBAR”    2,20 
   MEDIANA “AMBAR”    2,40 
   JARRA 500ml “AMBAR”   3,30  
   AGUA CON GAS     2,70 
   AGUA 500     2,60 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

     Nuestros arroces 
           (mínimo dos personas) 
 
   Arroz de marisco    20€ p.p. 
   Arroz negro     20€ p.p. 
   Arroz con secreto    20€ p.p. 
   Arroz caldoso de bogavante   26e p.p.  
           (por encargo) 
   Arroz del “señoret”    20€ p.p. 
   Fideua     18€ p.p. 
 

      Para los niños 
 
   Escalopa con patatas   10€ 
   Nuguets con patatas    10€ 
   Pasta boloñesa o carbonara  10€  
         

          POSTRES 
 
  CUBO DE CHOCOLATE    6€ 
  SORBETE DE LIMON AL LIMONCHELO  6€ 
  BISCUIT DE CREMA CATALANA   6€ 
  PANACOTA     6€ 
 
 
        
          Bodega 
 
Octubre (tinto, blanco y rosado)  17€ 
Ojo plato (tinto, blanco y rosado)  14€ 
Vino de la casa(tinto, blanco y rosado) 12€ 
Cava de la casa brut nature   14€ 
Cava Alsina brut nature   18€ 
 

+ info y reservas eventos y grupos al 621022695  
 


